Rezepte aus der Bewe Kithe

Zutaten fiir 4 Personen
5009 Petersilienwurzel

R 1 Zwiebel
SchWierigeit 1 EL Butter
u % L (selbstgemachte) Gemisebrihe
®CO 50 ml Sahne

- einfach . 250 ml Milch
... Pfeffer, Salz

Zubereitung:

Die Petersilienwurzeln schalen und in kleine Stiicke schneiden. Ebenso die Zwiebel schalen und in
feine Wirfel schneiden. Die Butter zerlassen und die Zwiebeln und Petersilienwurzel darin
anschwitzen. Die Brihe hinzugeben und einmal aufkochen lassen. AnschlieBend die Milch und
Sahne hinzugeben und so lange kdcheln lassen, bis die Petersilienwurzeln gar sind. Parieren. Mit
Salz und Pfeffer abschmecken und servieren.



