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W a la corteza con cilantro,
pimienta. A continuacion,
Pliasa unos 15 minutos para
fiflque. Precalienta el horno a
240 °C (con calor arriba/abajo) y cubre
una bandeja de horno con papel de
hornear.

Cepilla las patatas Annabelle con agua fria
y cuécelas en agua con sal unos

20 minutos. Escurre las patatas y déjalas
enfriar. Después, cértalas por lamitad a lo
largo y coldcalas en la bandeja de horno.
Pon también los esparragos en la bandeja
de hornoy cubrelos con la corteza de
hierbas. Hornea a una altura media
durante 15 minutos para que la corteza se
dore.

Mientras tanto, derrite el resto de
mantequilla y pica un par de tallos de
perejil. Pon las patatas y los esparragos en
un plato, afiade un poco de mantequilla
liquida y espolvorea el perejil bien picado.




